


LA TAVERNE DE SOIRON
SOIRON CENTRE 49

4861 SOIRON (PEPINSTER)
087 63 07 99

Ouvert
Mercredi, jeudi et vendredi de 15h00 à 00h00

Samedi de 17h00 à 00h00 
Dimanche de 12h00 à 22h00

Cuisine ouverte
Mercredi, jeudi, vendredi et samedi de 18h00 à 21h00

 
Dimanche

de 12h00 à 15h00 et de 18h00 à 21h00

En cas d'allergies, veuillez nous les 
communiquer, nous nous ferons un plaisir de 

vous renseigner.

ons



Nos Boissons





LA TAVERNE DE SOIRON

Les Blondes & Ambrées

AVERBODE 33cl / 7,5% 	  5,10€

Blonde aux saveurs de pain frais et de coriandre avec des notes de citron.

CURTIUS CLASSIC 33cl / 6,5% 	  5,10€

Blonde complexe à l'équilibre parfait.

DOMINICAINS QUADRUPEL 33cl / 9,2% 	  5,10€

Blonde dorée forte et pleine de caractère.

DYNAMITE 33cl / 3,9% 	  4,90€

Session juicy ipa aux arômes puissant de fruit tropicaux, résineuse en fin de bouche.

FILOU 33cl / 8,5% 	  5,10€

Blonde forte qui se boit facilement aux arômes léger de houblons et de 

citron.

KWAK 33cl / 8,4% 	  5,10€

Ambrée caramélisée, ronde et douce avec une fine amertume.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Blondes & Ambrées (Suite)

LA BIÈRE DE SOIRON 33cl / 6% 	 5,10€

Blonde légèrement ambrée, parfumée, avec du caractère.

LA MERVEILLEUSE DE CHEVREMONT 33cl / 7,5% 	  4,90€

Blonde amère et bien ronde au bouquet développé.

LUPULUS ORGANICUS 33cl / 8,5% 	  4,90€

Blonde amère aux saveurs fruitées et herbacées.

SUPER SANGLIER 33cl / 4,8% 	  5,10€

Blonde herbacée légère aux saveurs d'agrumes avec des notes acidulées.

TARAS BOULBA 33cl / 4,5% 	  5,00€

Blonde légère et rafraîchissante au caractère bien affirmé.

VAL-DIEU BLONDE 33cl / 6% 	  4,90€

Blonde aux saveurs de caramel, d'épices, de fruits et de levure.

VERVIA (sans gluten) 33cl / 5,2% 	  5,10€

Blonde rafraîchissante aromatisée à l'écorce d'orange.

SAISON VILLAGE  33cl / 5,5% 	  4,90€

Blonde équilibrée et rafraîchissante aux notes d'agrumes et de céréales.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Triples

ARDENNE TRIPLE 33cl / 8.5% 	  5,10€
Ambrée surprenante, dévoilant un ensemble d'arômes de malts, de 

houblons et de caramel.

AUBEL TRIPLE 33cl / 9% 	 5,00€
Blonde aux arômes fruitées et herbacées avec des notes de coriandre.

CORNE TRIPLE 33cl / 10% 	  5,10€
Blonde puissante cuivrée, parfumée aux arômes florales. Facile à boire.

CURTIUS TRIPLE 33cl / 9% 	  5,10€
Blonde douce et épicée. Rafraîchissante et fruitée.

JAMBE DE BOIS 33cl / 8% 	  5,00€
Blonde cuivrée, maltée, corsée et puissante soutenue par une longue et fine 

amertume.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Triples (Suite)
ST FEUILLIEN GRAND CRU 33cl / 9,5% 		   5,50€
Blonde douce et florale, note de caramel et de fruits.

TRIPEL KARMELIET 33cl / 8,4% 	  5,10€
Blonde fruitée aux saveurs de céréales et de houblon.

TRIPLE D'ANVERS 33cl / 8% 	  5,10€
Blonde parfumée qui se distingue par son goût subtilement fruité.

VAL-DIEU TRIPLE 33cl / 9% 	  4,90€
Blonde aux saveurs de houblons, de céréales et de malts.

LUTGARDE TRIPLE 33cl / 7,5% 	  5,10€
Rousse aux notes maltées et légèrement épicée.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Brunes & Stouts
BLACK C 33cl / 8% 	  5,10€
Stout surprenant, dévoilant un ensemble d'arômes prononcées de café et 
de cacao torréfié.

BRUGSE ZOT DOUBLE 33cl / 7,5% 	  5,10€
Brune aux saveurs de miel, d'amande, de chocolat et même de cassonade.

CAROLUS WHISKY INFUSED 33cl / 11,7% 	  5,50€
Brune puissante et riche avec des notes de vanille, de chêne et de chocolat.

KASTEEL CUVÉE DU CHÂTEAU 33cl / 11% 	  5,10€
Brune forte aux arômes de malt grillés, de raisins et de caramel.

LUPULUS BRUNE 33cl / 8,5% 	  4,90€
Brune au goût doux avec une faible amertume et des notes d'agrumes en 
fin de bouche.

SILLY SCOTCH 33cl / 8% 	 4,90€
Brune forte évoquant le chocolat noir et le sucre brun avec des notes épicées.

ST. BERNARDUS ABT 12 33cl / 10% 	  5,10€
Quadruple de caractère aux saveurs fruitées.

VAL-DIEU GRAND CRU 33cl / 10,5% 	  5,10€
Brune sucrée évoquant le caramel et des notes douces de café.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les IPA, & Aromatiques
AUBEL PURE IPA 33cl / 5% 	  5,00€
Blonde à la couleur dorée qui surprend par son caractère et son houblonnage.

DUVEL TRIPEL HOP (CITRA) 33cl / 9,5% 	  5,50€
Blonde aromatique et fruitée avec des notes de pamplemousse et de fruits tropicaux.

HARMONY 33cl / 6% 	  5,00€
Blonde aux saveur de malt et de fruits avec une légère touche d'agrumes.

HOUPPE 33cl / 7,5% 	  5,20€
Blonde cuivrée, fruitée et légèrement sucrée avec une belle amertume.

JACK'S PRECIOUS IPA 33cl / 5,9% 	  5,00€
Blonde au goût fruité et crémeux, avec une amertume subtile.

LUPULUS HOPERA 33cl / 6% 	  4,90€
Blonde sèche à l'amertume prononcée mais contrôlée.

SILLY SESSION IPA 33cl / 4,2% 	  4,90€
Blonde amère, rafraîchissante et légère aux notes d'agrumes et de fruits 
exotiques.

TROUBADOUR MAGMA 33cl / 9% 	  5,10€
Ambrée aux saveurs de houblon, de malt, de levure, d'épices, d'agrumes et de caramel.

VAL-DIEU HOP 33cl / 5,5% 	  4,90€
Blonde claire et légère aux notes d'agrumes.

LUTGARDE IPA 33cl / 6,5% 	  5,10€
Blonde ipa caractérisée par un parfait équilibre entre amertume et agrume. 
La note de fruit tropical en font une bière singulière. 



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Trappistes
CHIMAY BLEU 33cl / 9% 	  5,20€
Brune épicée à l'arôme puissant avec une note de caramel.

CHIMAY DORÉE 33cl / 4,8% 	  5,20€
Blonde aux saveurs de caramel, de fruits, de levure et de malt.

ORVAL 33cl / 6,2% 	 5,20€
Ambrée avec une belle pétillance, levure sauvage, final amer.

ROCHEFORT 8 33cl / 9,2% 	  5,20€
Brune épicée aux saveurs de fruits, de chocolat et de caramel.

ROCHEFORT 10 33cl / 11,3% 	  5,20€
Brune aux arômes de Malt caramélisé, de prune et de chocolat.

WESTMALLE DUBBEL 33cl / 7% 	  5,20€
Brune douce avec de belles saveurs épicées et fruitées.

WESTMALLE TRIPEL 33cl / 9,5% 	  5,20€
Blonde intense oscillant entre arômes de houblon et de levure.

WESTVLETEREN 8 33cl / 8% 	  19,00€
Brune acajou aux saveurs de levure, caramel, pruneaux, suivie d'une légère amertume.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Acides

BORINER VICE 33cl / 5% 	 5,10€

Blonde houblonnée aux saveurs fruitées et acidulées avec des notes 

d'agrumes et de raisins.

GUEUZE BOON MARIAGE PARFAIT 37,5cl / 8% 	  7,50€

Gueuze à l'ancienne dégageant des notes d'agrumes, des arômes boisés et 

une touche de fruits.

PETRUS AGED PALE 33cl / 7,3% 	  5,10€

Blonde dorée au goût complexe, franchement acidulé avec de nombreuses 

touches fruitées.

LINDEMANS GUEUZE 25cl / 5% 	 4,90€

Blonde dorée sèche dotée d'une attaque agréablement sucrée et acide.

VICARIS TRIPLE GUEUZE 33cl / 7% 	  5,20€

Blonde très équilibrée entre l'acidité de la gueuze et la douceur de la triple.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Blanches
ANONYME BLANCHE 33cl / 6% 	  4,90€
Blanche très désaltérante aux arômes de coriandre et de céréales.

BLANCHE DE LIÈGE 33cl / 5,5% 	  4,90€
Blanche aux arômes de coriandre et d'orange amère est brassée par 
l'Abbaye du Val-Dieu.

WITTEKERKE ROSÉE 25cl / 4,3% 	  4,60€
Blanche rosée désaltérantes avec une touche de framboise.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Fruitées
KASTEEL ROUGE 33cl / 8% 	  5,10€
Fruitée forte aux notes subtiles de cerises avec une fin légèrement acidulée.

KASTEEL RUBUS 33cl / 7% 	  5,10€
Fruitée corsée aux arômes de framboises et de mûres.

LINDEMANS FARO 25cl / 4,5% 	  4,60€
Fruitée aux saveurs douces et sucrées.

LINDEMANS KRIEK 25cl / 2,5% 	  4,60€
Fruitée aux saveurs de cerise, boisée et florale, légèrement acidulée.

LINDEMANS PÉCHERESSE 25cl / 2,5% 	  4,60€
Fruitée aux arômes de pêche et de sucre candi.

LINDEMANS POMME 25cl / 3,5% 	  4,60€
Fruitée aux saveurs de pomme, sucre, et malt.

LUPULUS FRUCTUS 33cl / 4,2% 	  4,90€
Fruitée aux saveurs de framboises et de cerises griottes avec une touche 
acidulée.

TAROT D'OR 25cl / 8% 	  4,60€
Fruitée puissante aux notes de fruits exotiques.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Canettes
EVOYE IPA 33cl / 6,5% 	  5,50€
Ipa liégeoise houblonnée et fruitée au corps souple avec une amertume légère.

FUGUSHIMA 33cl / 6,2% 	  5,50€
Neipa rafraîchissante aux notes d'agrumes.

GUINNESS STOUT 33cl / 4,2% 	  5,50€
Bière noire aux arômes intenses de café et de réglisse, mousse fine.

HOP CIRCLE 33cl / 8% 	  5,50€
Double ipa aux notes de fruits exotiques avec un côté résineux.

JUICE JUNKIE 33cl / 5,4% 	  5,50€
Neipa aux arômes tropicaux prononcés sur l'ananas et la mangue.

KISS MY NEIGHBOURS WIFE 33cl / 6,2% 	  5,50€
Juicy sour ipa, rafraîchissante avec une touche légèrement acidulée.

LA LANTERNE 33cl / 5% 	  5,50€
Blonde Pale Ale de soif mettant en avant les houblons mosaïc et cascade.

LUPULUS NEIPA 33cl / 7% 	  5,50€
Blonde trouble et houblonnée aux saveurs de pêches, mangues et pamplemousses.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Canettes (Suite)
L'URINE 33cl / 7% 	  5,50€
Double ipa blonde foncée aux notes de mangues.

NORM HAZY PALE ALE 33cl / 5,5% 	  5,50€
Ipa aux arômes de fruits exotiques et d'agrumes.

POST BREAK UP SEX 33cl / 6,2% 	  5,50€
Hazy Pale Ale bien houblonnée aux arômes d'agrumes et de pêches.

SANGLIPA 33cl / 6,5% 	  5,50€
Kviek ipa bien houblonnée aux arômes d'agrumes et aux notes de céréales.

SMASH 33cl / 6,2% 	  5,50€
Blonde peu amer, houblonnée et aromatique aux notes fruitées.

SUNLIGHT DES TROPIQUES 33cl / 5% 	  5,50€
Session ipa amère et houblonnée aux arômes de fruits tropicaux et d'ananas.

BIKINI BOTTOM 33cl / 4,7% 	  5,50€
Sour aux arômes de fruits exotiques et d'ananas.

Les 0,0%
JUPILER 0,0% 	  2,60€
HOEGAARDEN ROSÉE 0,0% 	  4,60€
LEFFE 0,0% 	 5,10€
PECHERESSE 0,0% 	  4,60€
LUPULUS PLACEBO 0,0% 	  4,90€
LA KASAÏ 0,3% (canette)	  5,50€



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Softs
PEPSI/PEPSI ZERO 20cl 	  2,70€
SPA ORANGE 25cl 	 2,80€
SPA CITRON 25cl 	  2,80€
SPA (plate, pétillante) 25cl 	  2,60€
SPA (plate, pétillante) 50cl 	  5,10€
CÉCÉMEL 20cl 	  2,80€
OASIS 25cl 	  2,80€
LOOZA (pomme, orange, pomme cerise, fraise, ace) 20cl 2,70€
FUZE TEA (citron, pêche, mangue) 20cl 	  2,80€
ROYAL BLISS (tonic, agrumes) 20cl 	  2,80€
CANADA DRY 20cl 	  2,80€

Les Boissons Chaudes

CAFÉ / DÉCA / ESPRESSO 	  2,90€
CAPPUCCINO 	  3,40€
CÉCÉMEL CHAUD / VIENNOIS 	 3,60€
THÉ(demandez notre sélection) 	  3,60€
IRISH / ITALIAN / JAMAÏCAN COFFEE 	  9,50€
FRANS / TAVERNE COFFEE 	  9,50€



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Alcools
AMARETTO 5cl 	  6,00€

BACARDI RHUM BRUN CARTA ORO 5cl 	  7,00€

BAILEYS 5cl 	  6,00€

CALVADOS 5cl 	  9,00€

COGNAC 5cl 	  9,00€

COINTREAU 5cl 	  6,00€

EAU DE VILLÉE 5cl 	  9,00€

GIN LINDEMANS 5cl 	  8,00€

GLENFIDDICH 12 5cl 	  12,00€

GOUDEN CAROLUS SINGLE MALT WHISKY 5cl 	  12,00€

GRAPPA AMARONE 5cl 	  12,00€

GRAPPA MIEL 5cl 	  12,00€

HAVANA ESPECIAL RHUM BRUN 5cl 	  7,00€

JACK DANIELS 5cl 	  7,00€



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Alcools (Suite)
KIR 10cl 	  6,00€
LIQUEUR DE POIRE 5cl 	  9,00€
LIQUEUR VAL-DIEU 5cl 	  9,00€
MARTINI BLANC 12,5cl 	  9,00€
PETERMAN 3,5 cl 	  3,50€
PINEAU DES CHARENTES 10cl 	 6,00€
POIRE WILLIAMS 5cl 	  9,00€
MOUSSEUX 10cl 	  6,00€
RHUM MEXICAIN 22 ANS ÂGE 5cl 	  18,00€
RICARD 5cl 	  6,00€

Accompagnement soft (petite bouteille 20cl) +2,20 €
+ DEMANDEZ-NOUS NOTRE SÉLECTION ALCOOL DU MOMENT

Les Shooters
Baby Guinness 	  3,80€
Génépeak 	  3,80€
Jägermeister  	  3,80€
Oufti! 	  3,80€
Petit Bona 	  3,80€
Soironais  	  3,80€
Tequila (sel+citron)   3,80€
Vodka melon 	  3,80€
Amourette 2,50€

Les Cocktails
Aperol Spritz 	  12,00€
Hugo (en saison) 	  12,00€
Margarita fraise  	  12,00€
Passoa orange  	  8,00€
Pisang orange  	  8,00€
Tequila Sunrise 	  11,00€
Apéritif Maison 	  12,00€



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Vins

BLANCS

CHARDONNAY (Monterre/Pays d'Oc)	  4,90€/22,00€
Sec assez équilibré dans son ensemble. Des petites notes d'agrumes,
de fruit et de pain grillé renforcent sa fraîcheur et son côté fruité.

PETIT GUILLAUME	 4,90€/22,00€
Frais et aromatique, mêlant agrumes et fleurs blanches,
idéal à l'apéritif.

VIN DE FLEUR DE FRANCHIMONT 	  4,90€/22,00€
Son goût inimitable et frais provient du contact de ce vin de pomme avec 
des fleurs sauvages.

ROSÉS

PETIT GUILLAUME	 4,90€/22,00€
Rosé pâle, frais et léger, aux notes de frais, pêche et fleur d'oranger.

BEL OLIVIER 		 4,90€/22,00€
Notes de fruits rouges comme les fraises. Vin léger avec en finale une 
acidité exemplaire.

+ DEMANDEZ-NOUS NOTRE SÉLECTION VIN DU MOMENT



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Vins
ROUGES

PETIT GUILLAUME	 4,90€/22,00€
Nez élégant de fruits rouge (groseilles) avec une note d'épices. Bouche ronde et élégante.

ROQUETERRE CARIGNAN VIEILLES VIGNES (Pays d'oc)	  28,00€
Ce vin présente une belle couleur rubis brillant. Au nez, on apprécie les saveurs 
abondantes de framboise suivie de notes de tabac et d'épices. Frais et vibrant en 
bouche, ce vin possède des tanins doux. Ce Carignan très bien texturé se termine 
avec une longueur fruitée.

BOURGOGNE CÔTE CHALONNAISES(Pinot Noir) 	  36,00€
Pinot noir au bouquet de fruits rouges soutenu par une légère acidité.

TRE DI TRE (Italie – Pouilles) 	  33,00€
Arômes de fruits rouges et de confiture qui se mêlent aux notes douces et épicées 
du bois il montre une grande structure et la persistance avec une agréable finale 
tannique belle longueur.

EL PORTILLO MALBEC (Argentine) 	  35,00€
Robe rouge intense. Arômes de fruits rouges, avec une attaque fraîche en bouche 
accompagnée de tanins souples et des notes de fruits murs. Intense et équilibre. 
Finale longue.

LE GRAS C'EST LA VIE (Caladoc, Carignan, Grenache) 32,00€
Explosion de fruits rouges et noirs, vin charnu. Il reste frais et en bouche.

VECHIA TORRE (Italie - Pouilles)	 28,00€
Vin rouge puissant du Salento, alliant harmonieusement les arômes fruités du 
Primitivo et la structure du Syrah avec de délicates notes boisées

VACQUEYRAS (Côte du Rhône) 	  39,00€
Le nez est intense et savoureux de notes de fruits rouges. Équilibré et complexe en 
bouche, les tanins sont soyeux, notes de mûres, cassis, réglisse, herbes de Provence.



LA TAVERNE DE SOIRON

de glaces au litre et gâteaux glacés
D I S T R I B U T E U R A U T O M A T I Q U E

0495 52 42 68

Louez notre Ice Truck 
pour vos évènements

P l a c e
d u  Pe r r o n  4 5

T E A  R O O M  -  I C E  B A R

•   C E  C O R N E R •

R u e  d u  Ro i  c h ev a l i e r  1
Retrouvez-nous à  THEUX



Nos Plats



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Apéros
(SERVIS JUSQU'À 23H00)

ARDOISE DES TAVERNES (fromage/charcuterie) 	 19,50€

BOULETTE FROIDE (cornichon, ketchup, moutarde) 	   4,10€

CALAMARS FRITS (tartare maison)	  15,00€

CHIPS (sel ou paprika)	  2,50€

FROMAGE APÉRO 	(gouda jeune)  				         5,00€

NACHOS (chips tortilla, chili maison, sauce cheddar, tomate) 	  12,00€

OLIVES 	  5,00€

ASSIETTE APÉRO (nachos, fromage, olives, boulettes, chips)  15,00€

PILONS DE POULETS (+/- 10 pièces) 	  15,00€

LE CROQUE COMPTOIR (cornichons, sauce froide au choix) 10,00€

LA PORTION DE FRITE (sauce froide au choix) 	  4,00€

LES TENDERS DE POULET (+/-6 pièces, sauce froide au choix)	  12,00€

LES SOUPES ROYCO (demandez notre sélection) 	  3,00€

*LES SAUCES FROIDES:
Poivre, ketchup, mayonnaise maison, andalouse, moutarde, 
tartare maison, cocktail, bbq maison, sweet chili.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Plats

LE CHILI CON-CARNE 	  18,00€

Accompagné de potatoes, salade, chips, guacamole.

LE DURUM FALAFELS (végé) 	  17,00€

Fromage blanc grec, feta, crudité, salade, falafels,
accompagnement au choix.

L'ESCALOPE DE DINDE PANÉE 	 19,50€

Accompagnement et sauce chaude au choix.

LE CROQUE DES TAVERNES 	  15,50€

Jambon, jambon forêt noire fumé, fromage d'abbaye.

LE STEAK DE BŒUF (300 gr) 	  27,00€

Accompagnement et sauce chaude au choix.

LA BROCHETTE DE BŒUF (300 gr) 			     27,00€

Accompagnement et sauce chaude au choix.

LA BROCHETTE DE SCAMPIS (8 pièces) 		     21,50€

Scampis marinés à l'ail, accompagnement au choix servis avec 3 sauces froides.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Plats (Suite)

LES BOULETS DE LÎDJE	     15,00€/17,00€
(1 ou 2 pièces 150gr pièce) 
Sauce brune à la Liégeoise (Lupulus brune), accompagnement au choix.

LE VOL AU VENT 	  19,50€
Bouchée, blanc de poulet, champignons, crème, accompagnement au choix.

LE CHIMAY AU FOUR 	  27,00€
Accompagné de charcuterie, salade et pommes de terre grenailles.

LA FRISÉE AUX LARDONS 	  17,50€
Salade, lardons, œuf, vinaigre de vin, tomates, crème, croutons.

LA SALADE DE CHÈVRE CHAUD (végé)	     17,50€
Salade, mélange de noix, fromage de chèvre, pain grillé au miel,
 vinaigre balsamique

*LES ACCOMPAGNEMENTS:
Frites, croquettes maison, potatoes.
+3,00€ sauce bacon et cheddar.

Tous nos plats sont servis avec une petite salade et les 
burgers avec du coleslaw maison.
Pour des raisons de déchets, veuillez demander à notre 
équipe une salade plus fournie.

*LES SAUCES CHAUDES:
Poivre vert crème, champignon crème, bleu d'auvergne crème.

*LES SAUCES FROIDES:
Poivre, ketchup, mayonnaise maison, andalouse, moutarde, 
tartare maison, cocktail, bbq maison, sweet chili.



LA TAVERNE DE SOIRON

Pour Les Enfants
(UNIQUEMENT POUR LES - DE 12 ANS)

LE MENU D'INÈS 	  10,50€
Nuggets de poulet

LE MENU DE CLÉMENT 	  10,50€
Boulet liégeois (1 pièce)

LE MENU DE GUILLAUME 	  10,50€
Hamburger, salade, tomate, fromage, ketchup

LE MENU DE LOUIS 	  10,50€
Steak de poisson pané

LE MENU DE MATTHEW 	  10,50€
Falafels (+- 6 pieces)

LE MENU DE LARA 	  10,50€
Vol au vent sans bouchée

Tous les menus sont accompagnés de frites, 
et au choix compote ou concombre et d'un cornetto.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Burgers
DEMANDEZ NOTRE BURGER X DU MOMENT

LE CLASSIQUE CHIMAY 	  19,00€

LE DOUBLE CHIMAY 	  22,00€
Pain au sésame, tomate, salade, sauce ketchup & moutarde, oignons rouges, 
oignons séchés, Jambon forêt noire fumé et grillé, cornichon, 100% bœuf, 
fromage Chimay.

LE MAGIC VAL-DIEU 	  21,00€
Pain au sésame, tomate, salade, sauce aux poivres, oignons rouges, oignons 
séchés, Jambon forêt noire fumé et grillé, cornichon, 100% bœuf, croquette 
de fromage Val-Dieu maison.

LE FISH BURGER 	  19,00€
Pain au sésame, tomate, salade, concombre, oignons rouges, sauce tartare 
maison, steak de poisson pané, fromage d'abbaye.

LE VÉGÉTARIEN (végé) 	  19,00€
Pain au sésame, tomate, aubergine grillée, salade, oignons rouges, steak 
pané de pomme de terre et légumes, poivronnade.

LE CHICKEN BURGER 	  19,00€
Pain au sésame, tomate, salade, guacamole, poivronnade, oignons séchés, 
chorizo grillés, escalope de dinde panée.

LE SMASH BURGER 	  21,00€
Pain sésame, salade, tomates, cornichons, oignons rouges, sauce bbq 
maison, cheddar, bacon fumé, 2x60g 100% boeuf.

Tous nos burgers sont accompagnés de frites ou potatoes et de 
coleslaw maison.



LA TAVERNE DE SOIRON

Les Desserts
L'ASSIETTE DE FROMAGES 	  10,00€
Assortiment de fromages servis avec du pain.

LE TIRAMISU AU SPÉCULOOS 	  8,00€

LA CRÈME BRÛLÉE 	  8,00€

LE BAILEYS STRACCIATELLA 	  9,50€
2 boules stracciatella, Bailey's chaud.

LE CORNETTO 	  2,50€
Fraise ou chocolat.

LA DAME BLANCHE 	  9,00€
2 boules vanille, coulis de chocolat.

LE COLONEL À L'EAU DE VILLÉE 	  9,50€
Sorbet citron, eau de Villée




